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Salanques 2019

Equilibrio, intensidad y pureza.
Verdadero caracter del Priorat

Variedades: 65 % de garnacha de vifias de 80 afios, 25 % de carifienas viejas
de 110 afios y 10 % de syrah de 15 afios.

Suelo: Laderas de llicorella, pizarra paleozoica de estructura laminar a 350-
450 metros de altura. Rendimientos de 300 g uva / cepa.

Clima: Mediterraneo con tendencia continental. Alto contrate térmico entre
la noche y el dia.

Elaboracion: Viticultura organica certificada. Verema manual en caixes de
10 kg. Classificacio gra a gra en doble taula de seleccid.

Crianza: 14 meses en barrica nueva de roble francés de grano fino (50 %
nueva y 50 % de segundo afio).

Embotellado: 16.000 botellas en mayo de 2021 sin clarificar ni filtrar
Grado alcohdlico: 15% vol.

Aflada 2019

La afiada se recordara por la ola de calor de finales de junio, con
temperaturas de hasta 430C que afectaron, sobre todo, a la carifiena. Un
verano célido, pero con lluvias que refrescaron la vifia. Se llegé a finales de
agosto en condiciones dptimas y con las uvas sanas, concentradas y bien
equilibradas. Gran calidad con rendimientos algo mas bajos.
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