
 

 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 

 

Vinya: Coma de Cases, vinyes plantades en vas el 1945 (més de 75 anys). 
Varietats: 100% Garnatxa Orientació: Oest, encarat a la vall del riu Siurana.   
Altitud: 360 – 420 m.          Sòls: Costers de llicorella 
Clima: Dies mediterranis i nits continentals. Gran contrast tèrmic dia/nit.  
 
Elaboració i criança: Viticultura ecològica certificada. Verema manual 
seleccionant el raïm a la vinya. Segona selecció abans de desrapar el 100% 
del raïm. Rigorosa tercera selecció gra a gra a la taula de selecció. Tot el raïm 
fermenta en una bóta de fusta oberta de 400 litres. Després de tres 
setmanes de maceració, premsem i només conservem el sagnat. Un cop feta 
la malolàctica, entrem el vi a una bóta de tercer any. El vi romandrà 10 
mesos dins la bóta.    
 
Embotellat: 21 d’agost del 2023 sense clarificar ni filtrar. 
Graduació: 14,5% vol.   pH: 3,31    Acidesa total: 6,5g / L 
 

Anyada 2022  
El clima del 2022 serà recordat especialment per la calor i, sobretot, per la 
seva persistència durant tot l’estiu. Un estiu que, a més, va començar ben 
d’hora, amb anomalies positives de temperatura de més de 2 graus des del 
mes de maig. També és destacable la manca de precipitacions: tot i que les 
tempestes del juliol van ajudar a parar el cop, la manca d’aigua es va fer 
evident al llarg de tot l’any. Malgrat aquets condicionants, els ceps van 
mostrar una ferma resistència a l’estrès hídric i van mantenir el fruit en 
perfecte estat. 
 
Verema 2022 
La verema del 2022 es va iniciar 10 dies abans del que seria habitual. Les 
pluges de final d’estiu van permetre que la maduració fos bona i van alentir 
una mica el ritme. La garnatxa de Coma de Cases la vam collir el 2 de 
setembre, una collita especialment primerenca.  
 

Delicadesa. Concentració. Fluïdesa. Acidesa. 

1903 Coma de Cases 2022 – DOQ Priorat 
Vinya Classificada. Cru 

Coma de Cases és una vinya única co-plantada de garnatxa (95%) i carinyena (5%), al costat de Poboleda. Un 
vertiginós coster amb marges de pedra seca i pendents de fins al 45%. La seva orientació oest li resta hores 
del sol d’estiu, preservant la frescor, i l’obertura a la vall del riu Siurana li proporciona una ventilació constant. 
Des de l’anyada 2020 està reconegut per la DOQ Priorat com a Vi de Vinya Classificada. 

 


